Langos

Utensilien

Knetmaschine

Fettback- Gerit

Aufsatzkiihlvitrine

‘Bakers Secret’ Langos-Backmischung
div. Lebensmittel*

Siedefett*
Fett- Transportbehdlter sdt'sonverkauf Zie‘gmppe
Fett- und Krustenloser*® .
Kiichenhelfer (Kellen, gr. Gabeln etc.) ja nein Senioren [
Belegetablett .
Verkaufsstand und/oder -anhdnger indoor U - Erwachsene El
outdoor o Kinder
Unsere Leistungen
e Verkauf der benétigten Gerdte, Zubehor und Backmischungen
Die Kalkulation
Zugabe Mittlerer Stiick- EK pro Beilagen + i Kalkulation
je ka EK gewicht Aol Stiick Verpackung 2-VK ges. netto
510 ml . . 0,60 € 3,60 € mind.
Wasser 5,16 € 130 g 11 0,29 ¢ (je nach Art)  ( Minimum ) 300%

Investition @ Produktkalkulation @ Arbeitsaufwand @ Reinigungsaufwand @

Zubereitung

Geben Sie bitte zu 510g (0,511) handwarmen Wassers auf einmal 1.000g unserer Backmischung.
Verwenden Sie einen Knethaken bei mittlerer Geschwindigkeit. Lassen Sie den Teig so lange
kneten, bis dieser eine gut dehnbare Konsistenz aufweist. Nach etwa 15 Minuten Teigruhe in
nicht zu kalter Umgebung teilen Sie den Teig in jeweils etwa 130-180g groe Stiicke, die Sie
bitte rundwirken, mit wenig Mehl bestduben und zugedeckt bei leicht erwdrmter Umgebung
deutlich gehen lassen. Nach ca. einer Stunde ist der Teig fiir mehrere Stunden gut zu
verarbeiten. Sollten Reste bleiben, so kénnen diese eingefroren werden. Vor dem Frittieren
ziehen Sie die Teigstiicke bitte zu ldnglichen Fladen mit etwa 0,5- 1,0cm Stdrke auseinander.
Den Fladen bitte direkt in das auf etwa 175 Grad erhitzte Fett geben und von beiden ;
Seiten ansprechend braun ausbacken. Die Oberfldche soll “hiigelig” sein. Verwenden ol
Sie bitte ein fliissiges oder halbfliissiges Fett.
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