Krampouz

et 1949

LA COCINA DE PRECISION

PRAZISE AUF DEN GARPUNKT

PROFESIONAL




] l KRAMPOUZ la cocina precisa

Potencia y reparto homogéneo del calor, estabilidad
de la temperatura, ergonomia del puesto de
trabajo, facilidad de limpieza... Desde hace
70 afos, escuchamos de forma permanente a los
profesionales de la restauracion, por eso Krampouz
se ha impuesto como la marca especialista en
cocina de precision.

Krampouz es una referencia mundial indiscutible en el
sector de las creperas profesionales y aplica las recetas
que han forjado su reputacién: innovacion, fiabilidad,
solidez y comodidad, a nuevas

Leistung und homogene Warmeverteilung, stabile
Temperatur, Ergonomie des Arbeitsplatzes, leichte
Reinigung ... Da Krampouz seit 70 Jahren permanent
in engem Austausch mit den Gastronomieprofis ist,
hat es sich als die Marke fiir Prazisionszubereitung
durchgesetzt.

Als unbestrittene weltweite Referenz im Bereich
der professionellen Crépegerite wendet Krampouz
die Rezepte, die seinen Ruf begriindet haben
- Innovation, Zuverldssigkeit, Robustheit und

Komfort - auf neue Geratelinien

gamas de aparatos que en las que
también se requiere una «coccién de

parrillas, las gofreras y los Contact

L P | | h | 1. Departamento de Investigacion y
precision». Por eso las planchas, las Desarrollo.

Eine eigene Forschungs- und

an, die ebenso prazises Garen
erfordern. So finden sich
neben den berilhmten Gas-
und Elektro-Crépegerdten nun

grills se han sumado a las famosas Entwicklungsabteilung auch Planchas, Waffeleisen und
creperas de gas Y eléctricas. Kontakt Grills.

2. Una fabricacion 100% francesa.
Gracias a su departamento de Produkte aus 100%ig Mit seiner eigenen Forschungs-

Investigacion y Desarrollo, Krampouz
se implica en un proceso de
innovacion permanente que se

X de precision.
basa en escuchar a sus clientes
. B - Ein unerreich
profesionales. De este ejercicio de Prézisionsgaren

escucha nace el concepto Easy

franzbsischer Fertigung
3. Saber hacer inigualable en cocina

s Know-how im

und Entwicklungsabteilung
engagiert sich Krampouz fir
eine permanente Innovation
auf Basis der Bediirfnisse
seiner Geschéftskunden. Aus
diesem Dialog entstand das

CREPERAS
ELECTRICAS

ELEKTRO-
CREPEGERATE

Clean System, sinénimo de higiene,
ahorro de tiempo y dinero, que se
aplica en las gamas de gofreras y de
Contact grills.

Krampouz, una empresa arraigada
en la Bretana francesa y orgullosa de
la calidad de sus productos 100%
franceses, fomenta las relaciones

Gama de aparatos que
utilizan materiales duraderos y
reciclables.

Eine Ge

und recyc

elinie aus nachhaltigen
aren Materialien

Presencia internacional.

Eine internationale Préasenz.

Konzept Easy Clean System,
ein Synonym fiir Hygiene und
Zeit- und Kosteneinsparungen,
angewandt auf die Waffeleisen-
und Kontakt Grilllinien.

Mit seiner Verankerung in der
Bretagne und stolz auf die
Qualitdt seiner Produkte aus

ELEKTRO-
WAFFELEISEN

PLANCHAS Y
PARRILLAS

PLANCHAS UND
GRILLS

humanas y la apertura a todo el

mundo: Europa, América del Norte

y Sur, Africa, Asia y Oceania. Ahora, mas que nunca,
Krampouz esté presente y distribuye sus productos en los
5 continentes.

100%ig franzdsischer Fertigung

ist Krampouz ein Unternehmen,
das menschliche Beziehungen und Weltoffenheit
bevorzugt: Europa, Nord- und Siidamerika, Afrika,
Asien und Ozeanien. Krampouz und seine Produkte
sind mehr als je zuvor auf den fiinf Kontinenten
prasent.

Certificacion SmupicaT Francas
Zertifizierung B LEQUIPEMENT DES
150 9001 GRANDES CUSINES

PLANES DE
TRABAJO

ARBEITSFLACHEN

ﬁv.l"

ACCESORIOS
ZUBEHOR

‘ INDICE

CREPERAS DE
GAS

GAS-CREPEGERATE

CONTACT GRILLS
ELECTRICAS

ELEKTRO .
KONTAKT GRILLS

“aps

CALENTADORES

GERATE ZUM
WARMHALTEN

CARROS AR

SERVIERWAGEN
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Nuestros aparatos evolucionan constantemente por lo que es posible que algunas fotografias o descripciones ya no sean contractuales.

Unsere Geréte entwickeln sich regelmaBig wi

eiter. Manche Fotos oder Beschreibungen sind evtl. vertraglich nicht mehr verfugbar
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Kontakt Grills

Calentadores
Geréte zum Warmhalten
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Creperas
WCrépegerate

FABRIQUE
EN FRANCE

LOS CONOCIMIENTOS Y EXPERIENCIA DE KRAMPOUZ

Rapidez, potencia, homogeneidad y constancia de la
temperatura: Krampouz domina todos los pardmetros técnicos
para garantizarle una coccién precisa. Descubra una amplia
gama de creperas eléctricas y de gas creadas por el fabricante
de creperas profesionales n.°1 del mundo y disefiadas para
satisfacer todas sus exigencias

n Sie e e Palette elektrischer und P
om Weltmarktfiihrer der professionellen
elt wurden, d alle lhre

LA GARANTIA DE UNA COCCION PERFECTA DE SUS CREPES
GARANTIE DES PERFEKTEN GARPUNKTES FUR IHRE CREPES.

‘L Un procedimiento exclusivo de Krampouz, la integracion de
resistencias en serpentin en la placa de coccion, garantiza una difusion
uniforme del calor en el interior del hierro fundido. Gracias a esto, se
obtiene un calentamiento homogéneo y una coccién excelente.

‘\ Un procedimiento exclusivo de Krampouz, el quemador de didmetro
grande con forma de estrella de 6 u 8 ramas y dos filas de llamas,
garantiza una difusién uniforme del calor.

UNA COCINA DE PRECISION
PRAZISE AUF DEN GARPUNKT
El sistema termoaislante de la resistencia evita que se produzcan

pérdidas de calor y contribuye a la homogeneidad del
calentamiento y a la calidad de la coccion.

‘\) El sistema termoaislante del quemador evita que se produzcan
pérdidas de calor y contribuye a la homogeneidad del
calentamiento y a la calidad de la coccion.

“ Ein  exklusives  Krampouz-Verfahren Die Integration  der
N C tte garantiert e

homo

‘\ Ein exklusives Krampouz-Verfahren: der groBe Brenner in Form eir
6- oder 8-armigen Sterns mit doppelter Flammenreihe garantiert
gleichmaBige Hitzeverteilung

A Die Wérmeisolation des Widerstandes vermeidet Hitzeverluste
und trégt zur gleichmasigen Erhitzung und hohen Garleistung bei.

‘\) Das Isolationssystem des Brenners vermeidet Hitzeverluste und
tragt zur gleichmaBigen Erhitzung und hohen Garleistung bei

CONTROL PRECISO DE LA TEMPERATURA

PRAZISE KONTROLLE DER TEMPERATUR

A La regulacion termostatica permite controlar con precision la
temperatura de 50 °C a 300 °C.

‘\) La regulacién termostética disponible en las referencias de la
gama Lujo permite controlar con precision la temperatura.

PRODUCTOS SOLIDOS Y FIABLES
ROBUSTE UND ZUVERLASSIGE PRODUKTE
Desde 1949, Krampouz disefa y fabrica creperas que combinan

materiales de la mas alta calidad y procedimientos tecnolégicos
exclusivos de la marca.

A Die thermostatische Regelung ermdglicht eine prazise
Temperaturkontrolle von 50 °C bis 300 °C.

‘\) Diefur die Referenzen der Confort-Linie verfligbare thermostatische
Regelung ermdglicht eine prazise Temperaturkontrolle

\%

Seit 1949 konzipiert und fertigt Krampouz seine Crépegerate
durch die Kombination von hochwertigsten Materialien und
markeneigenen technologischen Verfahren
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JELECTRICA O DE GAS?
WELCHE ENERGIE?
0 > Aparato que se enchufa

> Regulacion precisa de la temperatura
> Se puede usar en interiores/al aire libre

‘\) > Equipado para botella de gas butano/propano y compatible
con gas ciudad/gas natural

> Se puede usar en interiores/al aire libre

¢{QUE FORMA TIENE?
ROUND OR SQUARE SHAPE ?

Bastidor redondo
> Facil y répido de limpiar
> Volumen reducido, a usar de preferencia en los carros
> Mas ligero de que modelo cuadrado

Bastidor cuadrado

> La superficie de trabajo y los mandos estan protegidos contra
la suciedad

¢UNA O DOS PLACAS?
EINE ODER ZWEI PLATTEN?

Eine Platte

> Auf der Arbeit ]
leicht zu verschieben

Una placa

» Facil de desplazar por la
superficie de trabajo

> Mobilidad > Mobilitat

Dos placas Zwei Platten

> Facil de limpiar > Leicht zu reinigen

¢(¢GAMA ESTANDAR O GAMA LUJO?
STANDARD- ODER CONFORT-LINIE?
0 Lujo/Estandar

En el caso de las creperas eléctricas, la gama Lujo, que permite un
uso intensivo del aparato, es la que deben elegir los profesionales que
se dedican principalmente a hacer crepes.

¢{Coémo elegir? Wie soll man wahlen?

ssbereites rial
lung der Temperatur

 drinnen / drauBen

tan-/Propangasflaschen und mit Stadt-,

drauBen

Runder Rahmen
» Einfache und schnelle Reinigung

> Nimmt wenig Platz we

eeignet auf Wagen

«

> Leichter als ein quadrati es Modell

Quadratischer Rahmen

> Schutz der Arbeitsflache und der Steuerhebel vor
Verschmutzungen

@ Confort / Standard
Bei den elektrischen Cré
eine intensive Nutzung des G
werden, die vorwiegend Crépes hersts

cht die Confort-Linie
von Profis bevorzugt

Gama Lujo Gama Estandar Die Confort-Linie Die Standard-Linie
Por placa de coccion Por placa de coccion Pro Heizplatte Pro Heizplatte
Uso intensivo Uso ocasional e Nutzung
2 a 3 resistencias 1 resistencia i
3000 a 4800 W de potencia 2500 a 3000 W de potencia Leistung vol

Interruptor de encendido/apagado

Ein-/A alter

‘\ Lujo/Estandar

En cuanto a las creperas de gas, la gama Lujo es sindénimo de
comodidad de uso y de una mejor distribucién del calor gracias a los
quemadores de 8 ramas.

‘\ Confort / Standard

Bei den Gas-Crépe-Geraten ist die Confort-Linie gleichl
mit einer bequemen Nutzung und besseren Hitzeverteilung
htarmigen Brenner.

Gama Lujo Gama Estandar
Por placa de coccion Por placa de coccion

Die Standard-Linie
Pro Heizplatte

Die Confort-Linie

Quemador de 6 a 8 ramas ‘Quemador de 6 ramas

B-arr Brenner

Encendido piezoeléctrico Regulacion manual

rische Ziindung

Regulacion manual o termostatica 5000 a 6000 W de potencia

er therm

6000 a 8000 W de potencia

stung von 6000

Accesorios para creperas p. 35. Zubehtr fiir Grépegeréte S.
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Contact grills
Contact grills

Calentadores
Geréte zum Warmhalten
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@ cescrrica Eekrisch GAMA LUJO ‘ ‘ GAMA EST AN DAR Eléctrica | Elektrisch

Estas creperas estan recomendadas para un uso habitual o intensivo. Estas creperas estan recomendadas para un uso ocasional. o
Diese Crépegerate sind fUr eine regelmaBige oder intensive Nutzung empfohlen. Diese Crépegerate sind fUr eine gelegentliche Verwendung empfohlen. gg
Qg
! o8
e * Normas europeas CE * Normas europeas CE ® Europ > CE-Normen (EXe}
: e S ) * Bastidor de acero inoxidable  Bastidor de acero inoxidable ® Ede
., * Placa de hierro fundido torneado certificada * Placa de hierro fundido torneado certificada e Als lebensn 1 zertifizierte Platte
para uso alimentario para uso alimentario aus bearbeitet en
Y * Interruptor de encendido/apagado con * Piloto de calentamiento ® Heizldmpchen
By = piloto de corriente nzeige « Listo para enchufar en una toma de * Bereit zum An eine europische ai
) > * Piloto de calentamiento ) Anschlus corriente europea 230 V 16 A A
“ * 2500 W a 3000 W de potencia por placa 3000 W pro Platte

3 \ e Listo para enchufar en una toma de Steckdose mit 230 V
corriente europea 230 V 16 A 0 400V 20 A o Leistung vor A
. * 3000 W a 4800 W de potencia por placa

* 2 0 3 resistencias en serpentin para una
difusion uniforme del calor

* 1 resistencia en serpentin para una difusion tand fUr gleichméaBige

uniforme del calor Hitzeverteilung

1)
TL
CREPERAS DE UNA P| @ CREPERAS DE UNA PLACA @ o5
TR
g
§ 8
BASTIDOR REDONDO | BASTIDOR REDONDO |
PLACA POTENCIA TENSION PESO TAMANO CcODIGO PLACA POTENCIA  TENSION PESO TAMANO CcODIGO
PLATTE LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT MASSE CODE PLATTE LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT CODE
?35cm 3000 W 220-240 V 15kg 350x170mm  CEBIA3 ?35cm 2500 W 220-240 V 12,0 kg 350 x 125 mm CEBIV3
@40 cm 3600 W 220-240 V 0 400 V* 22 kg 400x170mm  CEBIA4 @40cm 3000 W 220-240 V 16 kg 400 x 125 mm CEBIV4
48cm 4800 W 400V 25 kg 480x190mm  CEBIAS
> Mandos protegidos » Geschutzte Steuerur riffe
BASTIDOR CUADRADO |
3 @35cm 2500 W 220-240 V 14,5kg  375x420x 175mm  CECIL3 . 8
BASTIDOR CUADRADO | | @40 cm 3000 W 220-240 V 19kg  430x470x175mm  CECIL4 g é
@350m 3000 W 220-240 V 17kg  375x420x 195 mm CECIE3 ° g
@40cm 3600 W 220-240 V 0 400 V* 24kg  430x470x195mm CECIE4 | » Mandos protegidos » Geschtitzte Steuerungsgiffe ‘5’ 5
| T o
, : (6]
> Mandos protegidos » Geschitzt riffe 8

eitsflachen

REPERAS DE DOS PLA
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BASTIDOR CUADRADO |

PLACA POTENCIA TENSION PESO TAMANO cODIGO BASTIDOR CUADRADO |
ST FeTone SPANNING crwent WAss cooE PLACA  POTENCIA  TENSION PESO TAMANO CODE 08
@35cm 2 x 3000 W 220-240V 28kg  750x420x 195 mm CECIG3 PLATTE LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT MASSE E g ‘§
@40cm 2x3600W  220-240V0400V"  46,5kg 860x470x 195mm CECIG4 ©35cm 2x2500W  220-240V 80kg  750x420x 175 mm CECIM3 @ S %
@40 cm 2x3000W  220-240V 365kg  860x470x175mm CECIM4 @
» Alimentacion eléctrica mediante 2 cables » Versorgung durch 2 Leitungen
(excepto 400 V) Ber 400 V) > Alimentacion eléctrica mediante 2 cables > Vel ng durch 2 Leitungen

> Mandos protegidos chiitzte Stel

ungsgriffe > Mandos protegidos » Geschtzte Steuerungsgriffe

*Es necesario indicar la tension al hacer el pedido. Spannung bitte bei der Bestellung angeben.

Dos o tres resistencias en serpentin para una difusion uniforme del calor.
e rstande fir eine g

o Sistema termoaislante reforzado de la resistencia.
aBige Hitzeverteilung e Jation des W

Regulacién temostiioa de 50 °C 6:300 *C per cbiener una coceitn @ Una resistencia en serpentin para una dfusion uriforme del calor @) @) oonsstercs paa conocerla gama de lancrma ara E. U Canac.

in Wendelwiderstand fiir eine gleichméige Hitzeverteilung. kundigen Sie sich bei fie Palette nach US-/kanadischer Nom

nverieh ek,
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‘\ gas | Gas

* Normas europeas CE
* Bastidor de acero inoxidable

* Placa de hierro fundido torneado certificada
para uso alimentario

* Encendido piezoeléctrico
* Sistema de seguridad en caso ausencia de

llama

GAMA LUJO

* Alimentacién por gas butano o propano

* Kit de adaptacion para gas ciudad/gas

natural

* 6000 W a 8000 W de potencia por placa

* Quemador de didmetro grande de 6 u

8 ramas para una difusién uniforme del calor

BASTIDOR REDONDO |

PLACA

POTENCIA QUEMADOR PESO

ISTUNG
6000 W
6000 W
6000 W
6000 W
7000 W
7000 W
8000 W
8000 W

BRENNER
8 ramas
8 ramas
6 ramas
6 ramas
8 ramas
8 ramas
8 ramas

8 ramas

BASTIDOR CUADRADO |

@35cm
@85cm
@40cm
@40cm

6000 W
6000 W
7000 W
7000 W

> Mandos protegidos

CR

8 ramas
8 ramas
8 ramas

8 ramas

BASTIDOR CUADRADO |
UEMADOR  PESO

PLACA
PLATTE
@85cm
@35cm
@40cm
@40cm

POTEN
LEIS

2 x 6000 W
2 x 6000 W
2 x 7000 W
2 x 7000 W

CIA Q
NG

» Mandos protegidos

BRENNER
8 ramas
8 ramas
8 ramas

8 ramas

WICH
18,5 kg
13,5 kg
16 kg
16 kg
16 kg
16 kg
24 kg
24 kg

16 kg
16 kg
20,5 kg
20,5 kg

AS DE DOS PLACA

GE H

TAMARNO REGULACION
MASSE REGELUNG
350 x 190 mm Manual*
350 x 190 mm Termostatica™
400 x 195 mm Manual
400 x 195 mm Termostéatica
400 x 190 mm Manual
400 x 190 mm Termostéatica
480 x 190 mm Manual
480 x 190 mm Termostéatica
375 x 420 x 195 mm Manual
375 x 420 x 195 mm Termostéatica
430 x 470 x 195 mm Manual

430 x 470 x 195 mm Termostética

» Geschutzte Steuerung:

yriffe

TAMANO REGULACION
MASSE REGELUNG
750 x 420 x 195 mm Manual*
750x420x 195 mm  Termostatica™
860 x 470 x 195 mm Manual

860 x 470 x 195 mm Termostatica

hitzte Steuerungsgriffe

copIGo
CODE

CGBIB3
CGBIC3
CGBIL4
CGBIK4
CGBIB4
CGBIC4
CGBIBS
CGBIC5

CGCIB3
CGCIC3
CGCIB4
CGClIc4

cODIGO
CODE
CGCIE3
CGCIF3
CGCIE4
CGCIF4

she CE-Normen

* Edelstahlgel

* Europai

® Als lebensmit ug zertifizierte Platte
aus bearbel 3 sen

* Piezoelektri

* Leistung von 6000

* Brennei
6 o
Hitzeverteilung

mit groBem Du

*Manuell **Thermostatisch

Quemador de diémelro grande de 6 U 8 ramas para na diusion uniforme del calor
Brenner mit groBem Durchmesser und 6 oder 8 Armen fii eine gleichméiBige
I

181

istema termoaislante del quemador.
che Isolation ¢ 3renn

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener na coccion

‘ GAMA ESTANDAR gas1cas )

* Normas europeas CE
* Bastidor de acero inoxidable
* Placa de hierro fundido torneado certificada

rtifizierte Platte

para uso alimentario aus bearbeitetem en
* Regulacion manual con sistema de uelle Regelung mit Sicherheit bei einem
seguridad en caso de ausencia de llama Ausfall der Flamme

* Alimentacién por gas butano o propano

* Kit de adaptacion para gas ciudad/gas
natural

* 5000 W a 6000 W de potencia por placa

* Quemador de diametro grande de 6 ramas
para una difusién uniforme del calor Hitzeverteilung

eb mit Butan- oder Propangas

t fur Stadt-/Naturg:

BASTIDOR REDONDO |

PLACA POTENCIA QUEMADOR PESO TAMANO REGULACION CODIGO
PLATTE LEISTUNG BRENNER ~ GEWICH MASSE REGELUNG CODE
@ 40cm 6000 W 6 ramas 15 kg 400 x 190 mm Manual** CGBIN4

> Mandos protegidos

BASTIDOR CUADRADO |

@35¢cm 5000 W 6 ramas 15,6 kg 375x 420 x 195 mm Manual** CGCIG3
@40cm 6000 W 6 ramas 20kg  430x470x 195 mm Manual* CGCIG4
» Mandos protegidos » Geschutzte Steueru

CREPERAS DOS PLA

BASTIDOR CUADRADO |

PLACA POTENCIA QUEMADOR PESO TAMANO REGULACION CODIGO
PLATTE LEISTUNG BRENNER GEWICH MASSE REGELUNG DE

@35cm 2 x 5000 W 6 ramas 31,5kg 750 x 420 x 195 mm Manual™ CGCIH3
@40cm 2 x 6000 W 6 ramas 39kg 860 x470x 195 mm Manual** CGCIH4

> Mandos protegidos » Geschutzte Steuerungsgriffe

*Modelo sin sistema de seguridad: se debe usar solo al aire libre. *Modell ohne Sicherheit: nur zur Nutzung im Freien. **Manuell

Quemador de dimetro grande de 6 ramas para una difusion uniforme del calor, @ @ Gonsiitenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canad,
Durchmesser un
N Erkundigen S F kanadischer Norm.

itertes ineertes
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Contact grills
Contact grills

Calentadores
eitsflachen Gerate zum Warmhalten

Planes de trabajo

Carros
Servierwagen



LOS CONOCIMIENTOS Y EXPERIENCIA DE

ROBUSTE UND ZUVERLASSIGE GERATE

Krampouz tiene 70 afios de experiencia en el disefio y fabricacion de
gofreras en las que que se combina el uso de materiales profesionales
de la més alta calidad con un procedimiento tecnoldgico exclusivo de
la marca.

HOMOGENES PRAZISIONSBACKEN

La tecnologia patentada «Pack Résistance» garantiza una distribucion
excepcional del calor por toda la superficie de las placas, por lo que
ofrece una coccién perfecta y homogénea de los gofres.

LEICHTE REINIGUNG

El sistema Easy Clean permite desmontar répidamente las placas,
lo que facilita su limpieza y la del resto de los elementos. Gracias a

gt Krampo

WELCHE OFFNUNG?

Las gofreras profesionales tienen 3 tipos de
aperturas para adecuarse a unos usos especfficos.

90°
[]"\_ » Para recalentar gofres precocinados
e o congelados.

» Aparato compacto.

» Coccidn de la masa de gofres liquida
0 en trozos.

» Distribucion perfecta de la masa en las dos
placas gracias al sistema de giro de izquierda
a derecha o de adelante a atrés de las
planchas.

» Coccién homogénea del gofre.

» Coccion de la masa de gofres liquida
0 en trozos.

» Distribucion de la masa perfecta
en las dos placas.

» Coccion homogénea del gofre.

» Comodidad de uso: esta equipada con un
sistema de giro completo muy ergonémico
que hace que sea mas facil darles la vuelta a
los gofres. Perfecta para un uso intensivo.

> Volumen reducido.

Pro
dung

rten

> Backen de
yling

WELCHE PRAGEMUSTER?

Los més habituales son Bruxelles (Bruselas) y Liége (Lieja).
Estén disponibles en diferentes tamarfios.

Briissel und Liittich
n verflgbar

Contact grills
Contact grills

esta innovacioén integrada en las gofreras Krampouz, puede disfrutar
de una mejor higiene, un mantenimiento mas sencillo y una mayor
fiabilidad.

it .
Para hacer gofres de formas originales: finos, redondos, en forma de
corazén o de rombo.

n: fFein, rund, in Form von Herz

La novedad
Die Innovation

-
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> Molde Churros
> Molde Cornet a glace (Cucuruchos)
> Molde Bubble > Eiswaffel-V

> Molde Sucette (Piruletas) > Lolli-Muste
> Waffeln am Stiel

> Churros-Mu:

Arbeitsflachen

Planes de trabajo

WUSSTEN SIE DIES?

DENKEN SIE AN DEN SCHOKOLADENWARMER!! Los gofres de Bruselas se hacen con Los gofres de Lieja se hacen con trozos de

una masa liquida. Estos gofres de forma masa de az(icar cande (perlado). Estos gofres
rectangular son crujientes por fuera y de forma irregular estan caramelizados por
blandos por dentro. fuera y son blandos por dentro.

Carros
Servierwagen

Tres tamafos y dos tipos de botellas Drei Gr
para satisfacer todas sus necesidades um lhren
de mantener calientes los alimentos
dulces y salados.

Descubra la gama en la p. 28

Die Litticher
ucker d

Die Briisseler We
f >n Teig her

Accesorios para gofreras p. 37 a 40. Zubehor or sen p. 37 t0 40.
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Estas gofreras estan recomendadas para recalentar gofres

precocinados o congelados.

Diese Waffeleisen sind fur das Aufwarmen von

vorgegarten oder

_MOLDE | GOFRERAS 0 GOFRERAS 160 GOFRERAS DOBLES 160" | GOFRERAS GIRATORIAS tiefgektinlten Waffeln empfohlen.
Giro | Swiveling
De derecha a izquierda De adelante a atras Modelo pgqueﬁo Modelo grande
Lnkerechie  Nachvorme und e Flenes edel - Grosses Model > Normas europeas CE » Européisch ormen
3 x 5 Bruxelles WECAAC WECAAA WECBAA WECAAB Bastidor d inoxidabl Ed
174 x 100 x 30 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3600 W > bastidor de acero Inoxidable e
4 x 6 Bruxelles WECABC WECABA WECBBA WECABB WECABD WECABE > Planchas de hierro fundido certificado para A tteltauglich zertifizie
182 x 113 x 28 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W 2600 W uso alimentario
4 x 7 Bruxelles WECAKC WECAKA WECBKA WECAKB > Bandeja de recuperacion de residuos de
146 x 88 x 18 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W coccion
5 x 7 Bruxelles WECADA WECBDA WECADB > Mando protegido
ecsuese | weowo  weowa  weosra WeoArs +Plto de corrnte
x 5 Liege s " o o
148 x 107 x 82 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W > Regulacion termostaica de 50 “C a 300 °C
4 x 6 Liege WECAEC WECAEA WECBEA WECAEB WECAED » Piloto de calentamiento
161 x 95 x 33 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W 1800 W > Listo para enchufar en una toma de corriente L
4 x7 Liege WECAHC WECAHA WECBHA WECAHB WECAHD europea 230V 16 A €
191 x 110 x 24 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W » 1400 W a 1800 W de potencia Leistung von 140
4 x 13 Liege WECAIE
330 x 107 x 25 mm 2600 W
4 x 6 Liege Paty WECAGC WECAGA WECBGA WECAGB
1568 x 108 x 26 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
4 x 6 Fruits WECAJC WECAJA WECBJA WECAJB
147 x 93 x 22 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
16 x 28 Fine WECALA WECBLA WECALB
147 x 86 x 7 mm 1400 W 1400 W 2800 W
Coeur WECAQA WECBQA
@200x18mm/5 1800 W 1800 W
Ronde WECACC WECACA WECBCA WECACB WECACD
@185 x 34 mm/4 1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W
4 x 4 Losange WECARE s
110 x 110 x 26 mm 2600 W e
Churros WECAVA WECAVB System
182 x 113 x 28 mm 1800 W 3600 W
Bubble WECAUA
180 x 190 x 17 mm 1800 W
Sucette WECASA 5
108 x 108 x 28 mm 1800 W %E
Mini Bruxelles WECAWA SE
113 x 92 x 28 mm 1800 W tE
Galette parisienne WECAXC g £
220 x 220 mmv/4 1800 W T
o
3
3 x 5 Bruxelles 4 x 6 Bruxelles 4 x 7 Bruxelles 5 x 7 Bruxelles 4 x 5 Liege 4 x 6 Liege
I I I
} } Il I °
I I . - . [
il I i MOLDE NOeROSE POTENCIA TENSION PESO TAMARO* CODIGO -
I il S5
BDRUCKMUSTEF NZAHL W LEISTUNG SPANNUNG GEWICH MASS CC %E
o}
3 x 5 Bruxelles 2 1800 W 230-240 V 19 kg 315 x 260 x 220 mm WECAAC § g
4 x 6 Bruxelles 2 1800 W 230-240 V 19 kg 315 x 260 x 220 mm WECABC L]
4 x 7 Liege 4 x 13 Liege 4 x 6 Liege Paty 4 x 6 Fruits 16 x 28 Fine o
4 x 7 Bruxelles 2 1400 W 230-240 V 15 kg 315 x 260 x 220 mm WECAKC
} } 4 x5 Liege 2 1400 W 230-240 V 17 kg 315 x 260 x 220 mm WECAFC
} } 4 %6 Liege 2 1400 W 230-240 V 16 kg 315 x 260 x 220 mm WECAEC
(e 4 x 7 Liege 2 1800 W 230-240 V 19 kg 315 x 260 x 220 mm WECAHC -
]! 4% 6 Liege Paty 2 1400 W 230-240 V 17 kg 315 x 260 x 220 mm WECAGC 98
4 x 6 Fruits 2 1400 W 230-240 V 16 kg 315 x 260 x 220 mm WECAJC E g
Ronde 4 1800 W 230-240 V 23 kg 345 x 260 x 220 mm WECACC (] §
R 4x4L hi Bubbl, ty Mini Bruxell lett isi
onde x 4 Losange Churros ubble Sucette ini Bruxelles Galette parisienne MaBe ohne Griffe und ohne elastische Teile.
_ — — — & T0) oog
B3 EEEE B
W |||
) OoON. AD0) [ . . )
oot oog Siehe Seite 12 mit Darstellung der Abdruckmuster. o
[Eaaa; \ | | Oog 8
mmim| - — Ny S
. = Tecnologia «Pack Résistance» que garantiza una difusion Gptima del calor. Apertura de 90° para recalentar o descongelar los gofres, @ Producto compacto. 7
— — ;
8
o
<
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Caas
e
System
MOLDE NUMERO DE CREPES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* cODIGO
USTER ANZAHL D SALETTES LEISTUNG SPANN ] WICHT A C E
Galette parisienne 4-6 1800 W 230-240V  19kg 345x260x220 mm  WECAXC
MaBe ohne Griffe und ohne elastische Teile.
TAMANO DEL MOLDE ~ NUMERO DE CREPES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CcODIGO
GR E DES MUSTERS i\ HL DER GALETTES LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT MASS| CODE
230 x 230 mm 1 1800 W 240V 23kg 345x260x220mm WECAPC
MaBe ohne Griffe und ohne elastische Teile.
DENKEN SIE AN DAS ZUBEHOR
Descubra el aparato para formar Descubra el

portacucuruchos de helado

cucuruchos p. 40

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener Una coccion Producto compacto para un volumen reducido Gonstitenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canad,
precisa. Al Erk n Sie s ins tber die Palette nach US-/kar or
mostatische Reguliering von 50 °C bis 3( rézises Ba [ Norr

<ompaktes Produk
iertes interes
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Estas gofreras estan recomendadas para cocinar la masa de gofre liquida o en trozos.
Diese Waffeleisen sind fur das Backen von flissigem Waffelteig oder Teiglingen empfohlen.

Normas europeas CE
Bastidor de acero inoxidable
Planchas de hierro fundido certificado para uso alimentario
Bandeja de recuperacion de residuos de coccion

Mando protegido

Piloto de corriente

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C

Piloto de calentamiento

Listo para enchufar en una toma de corriente europea Bereit zum An:
230V 16A mit 230 V 16 A
1400 W a 3600 W de potencia

Gira de izquierda a derecha
Links-rechts-Kippfunktion

Gira de adelante a atras

Kippen nach vorne und hinten
NUMERO DE 5 o
MOLDE GOFRES POTENCIA ~ TENSION  PESO TAMANO* Gira de iggigr!g?deucha aira deCORIG0, ira
;
ABDRUCKMUSTER L WAFFELN ~ LEIST GEWIGHT MASSE nktic
orme und hinter
3 x 5 Bruxelles 2 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECBAA
4 x 6 Bruxelles 2 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECABA WECBBA
4 x 7 Bruxelles 2 1400 W 230-240 V 16 kg 440 x 260 x 220 mm WECAKA WECBKA
5 x 7 Bruxelles 1 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECADA WECBDA
4 x 5 Ligge 2 1400 W 230-240 V 18 kg 440 x 260 x 220 mm WECAFA WECBFA
4 x 6 Liege 2 1400 W 230-240 V 17 kg 440 x 260 x 220 mm WECAEA WECBEA
4 x 7 Liege 2 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAHA WECBHA
4 x 6 Liege Paty 2 1400 W 230-240V 18 kg 440 x 260 x 220 mm WECAGA WECBGA
4 x 6 Fruits 2 1400 W 230-240 V 17 kg 440 x 260 x 220 mm WECAJA WECBJA
16 x 28 Fine 2 1400 W 230-240 V 16 kg 440 x 260 x 220 mm WECALA WECBLA
Coeur 5 1800 W 230-240 V 24 kg 500 x 260 x 220 mm WECAQA WECBQA
Ronde 4 1800 W 230-240 V 24 kg 500 x 260 x 220 mm WECACA WECBCA
Churros 16 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAVA
MaBe ohne Griffe und ohne elastische Teile.
Siehe Seite 12 mit Darstellung der Abdruckmuster.
Tecnologia «Pack Résistance» que garantiza una difusion Gptima del calor. e Apertura de 180° para hacer os gofres. @ Distribucién de la masa perfecta por os dos lados
Pack Résistance"-Technologie i eine perfeke Hizeverteiun finung zum Backen von Weff erfekte Teigvertel seiden Flach
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Contact grills
Contact grills
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Arbeitsflachen

Planes de trabajo

Carros
Servierwagen




s
e
System

alveolos finos eine Hohlrdume

MOLDE N"g‘g'::gsn E  POTENCIA TENSION PESO TAMARO* cODIGO
MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* cODIGO ABDRUCKMUSTER ~ ANZAHL WAFFEL EISTUNC PANNUNG  GEWICHT MASSE CODE
e AHEAL AT B R S R R Bubble 1 1800W 230240V 24kg 440x260x220mm  WECAUA
3 x 5 Bruxelles 4 3600 W 230-240 V 35kg 520 x 440 x 220 mm WECAAB
4 x 6 Bruxelles 4 3600 W 230-240 V 35 kg 520 x 440 x 220 mm WECABB
4 x 7 Bruxelles 4 2800 W 230-240 V 28 kg 520 x 440 x 220 mm WECAKB
5 x 7 Bruxelles 2 3600 W 230-240V 35 kg 520 x 440 x 220 mm WECADB
4x5 Liege 4 2800 W 230-240 V 33kg 520 x 440 x 220 mm WECAFB eas
4x6 Liege 4 2800 W 230-240 V 30 kg 520 x 440 x 220 mm WECAEB m
4x7 Liege 4 3600 W 230-240 V 35 kg 520 x 440 x 220 mm WECAHB
4 x 6 Liege Paty 4 2800 W 230-240V 33 kg 520 x 440 x 220 mm WECAGB adecuada para los gofres de el- und die
4 x 6 Fruits 4 2800 W 230-240V 30 kg 520 x 440 x 220 mm WECAJB Bruselas y los gofres de Lieja.
16 x 28 Fine 4 2800 W 230-240 V 28 kg 520 x 440 x 220 mm WECALB
Ronde 8 3600 W 230-240V 44 kg 520 x 500 x 220 mm WECACB
Churros 32 3600 W 230-240 V 35 kg 520 x 440 x 220 mm WECAVB

Cas
e,
System

Calentadores
Gerate zum Warmhalten

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* coODpIGO

RUCKMUSTEF N LEISTUNG PANNUNG el

Arbeitsflachen

2
T
Q
o
s
o
o
13
]
i<
s
o

Sucette 4 1800 W 230-240 V 20 kg 500 x 260 x 220 mm WECASA

> Incluye un lote de 40 palitos

| Mit einem Los von Stielen geliefert

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA  TENSION PESO TAMARNO* coDIGO Mal3e ohne Griffe und ohne elastische Teile.
BDRUCKI STER ANZAH AFFELN LEISTUN SPANNUNG EWICH DE c
g
Churros 16 1800 W 230-240 V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAVA é §
o
| S
A - o A 1%}

DENKEN SIE AN DEN WAFFELSTIELHALTER
Churros 32 3600 W 230-240 V 35kg 440 x 520 x 220 mm WECAVB

Descubra el accesorio en la p. 40
Zubehor S. 40

MaBe ohne Griffe und ohne elastische Teile.

Siehe Seite 12 mit Darstellung der Abdruckmuster.

Distribucion de la masa perfecta por los dos

Apertura de 180° para hacer los gofres, Iacos

@ @ SR Tecnologia «Pack Résistance» que garantiza una difusion éptima del calor
WY consatenos para conocer la gama de a noma para EE. UU./Canada. i) ¢

[

Accesorios
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Estas gofreras estan recomendadas para cocinar la masa de gofre liquida o en trozos.
Diese Waffeleisen sind fur das Backen von flissigem Waffelteig oder Teiglingen empfohlen

Normas europeas CE
Bastidor de acero inoxidable

Planchas de hierro fundido certificado
para uso alimentario

Bandeja de recuperacion de residuos
de coccion

Mando protegido

Piloto de corriente

Regulacion termostética de 50 °C a 300 °C
Piloto de calentamiento

Listo para enchufar en una toma de
corriente europea 230 V 16 A

1800 W a 2600 W de potencia

MOLDE NUMERO DE CREPES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CcODIGO
ABDRUCKMUSTEI ANZ LEISTUNG SPANNUN ICHT MASSE CODE

Mini Bruxelles 4 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAWA

Planchas
Grils PLATTE plate

Normas europeas CE E
Bastidor de acero inoxidable delsta Ise
Planchas de hierro fundido certificado para uso nitteltauglict
alimentario

50 cavidades de 4 cm de diametro

Piloto de corriente

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C
Piloto de calentamiento

Listo para enchufar en una toma de corriente
europea 230 V 16 A

hirdume mit einem Du

c
L
g5
S5
FE
EE
oOR
T o
og

5
(o}

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CODIGO o
UCKMUSTE ANZA VAFFELN ISTUNG PANNUNG EW MASS| ODE g:
© o
eef:f 4 x 6 Bruxelles 2 1800 W 230-240 V 21kg 495 x 360 x 420 mm WECABD 55
System 4x6 Liege 2 1800 W 230-240 V 21kg 495 x 360 x 420 mm WECAED 332
=
4x7 Liege 2 1800 W 230-240 V 21kg 495 x 360 x 420 mm WECAHD § =

4 x 8 Ronde 1 1800 W 230-240 V 25 kg 495 x 360 x 420 mm WECACD E

|
MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CODIGO
\l UCKMUSTER N NAFFELN STUN! SPANNUNG EW JASSI DDE =
(o}
4 x 6 Bruxelles 4 2600 W 230-240 V 35kg 495 x 360 x 420 mm WECABE 3 §
4x13 Liege 4 2600 W 230-240 V 31kg 495 x 360 x 420 mm WECAIE & =
4 x 4 Losange 6 2600 W 230-240V 35kg 495 x 360 x 420 mm WECARE @ 3
NUMERO DE CAVIDADES POTENCIA TENSION PESO TAMANO CcODIGO
ANZAHL HOHLRAUME LEISTUNG SPANNUN EWICHT MASSE E Ohne Griffe und Elastikteile.
50 2400 W 220-240 V 24 kg 500 x 260 x 192 mm WECIAL

Siehe Seite 12 mit Darstellung der Abdruckmuster. 2

Tecnologia «Pack Résistance» que garantiza una difusion ptima del calor. Sistema giratorio para cocinar los goffes y tener una mayor ergonomia. @ Distrioucion de la masa perfecta por los dos lados. T‘ccno\og\'a «Pack Résistance» que garantiza una difusion 6ptima del calor. @ Producto compacto, ;8:
8 N

<
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Contact grills -
Kontakt Grills

ABRIQUE
EN'FRANCE

LOS CONOCIMIENTOS Y EXPERIENCIA DE KRAMPOUZ

Una gama completa equipada con la innovacion patentada «Easy
Clean System». Potentes y sdlidos, los Contact grills ofrecen
rapidez de coccién, polivalencia y comodidad de uso y permiten
obtener una calidad todavia mayor.

Eine vollsténdige Linie mit der patentierten Innovation "Easy
Clean System". Die leistungsfahigen und robusten Kontakt Grills
bringen eine schnelle Zubereitung und Vielseitigkeit fiir noch mehr
Leistung und einfachere Handhabung.

COCCION DE ALTA PRECISION Y HOMOGENEA

HOMOGENES PRAZISIONSBACKEN
La tecnologia patentada «Pack Résistance» garantiza una distribucion

excepcional del calor por toda la superficie de las placas, por lo que
ofrece una coccién perfecta y homogéna. +50% de productividad.

LIMPIEZA FACIL
LEICHTE REINIGUNG

Las placas de coccion se pueden desmontar en 45 segundos gracias
al sistema Easy Clean y se pueden lavar en el lavavajillas.

PLACAS INTERCAMBIABLES
AUSTAUSCHBARE PLATTEN
El sistema Easy Clean permite cambiar facil y rapidamente las placas

lisas y las placas estriadas: pase de la funcion parrilla a la funcién
snack en 25 segundos.

Die patentierte Technologie ,Pack Résistance” garantiert eine
auBergewdhnliche Hitzeverteilung auf der gesamten Eisenflache fur
eine perfekte und homogene Garung. +50 % Produktivitat.

o o 45 sec

ot @

Die Heizplatten lassen sich dank des Easy Clean-Systems in
45 Sekunden demontieren und in der Spiilmaschine spuilen.

25sec {5 =
& e,
—  onack System

Das System Easy Clean ermoglicht den schnellen und einfachen
Austausch glatter und gerippter Platten: Wechseln Sie innerhalb von
25 Sekunden von einer Grill- zu einer Snackfunktion.

&QUE PLACA? PLACA ESTRIADA

WELCHE PLATTE?

PLACA LISA

crustaceos, verdura y carne.

=)
L=

Recomendada para cocinar bocadillos, kebabs,
sandwiches, pescado, verdura y carne.

Recomendada para cocinar huevos vy tortillas,

5 Garen von Paninis, Kebabs,
en, GemUise und Fleisch

Empfohlen fir das Garen von Eiern und
Omelettes, Krustentieren, Gemds:

-
- -

E 50/60 unidades/hora 70/90 unidades/hora 100/120 unidades/hora

j Stiicke/Stunde Stticke/Stunde Stiicke/Stunde

GRILL

60/70 unidades/hora 90/100 unidades/hora 120/140 unidades/hora

3;9 ﬁﬁ% Stiicke/Stunde Stiicke/Stunde Stiicke/Stunde
80 unidades/hora 120/70 unidades/hora 160/70 unidades/hora

SNACK { RS Sticke/Stunde ‘ Stiicke/Stunde ‘ Stiicke/Stunde

1201

‘ GAMA MULTI Contact grills

* Normas europeas CE
* Bastidor de acero inoxidable
* Placas de hierro fundido esmaltado certificadas para uso alimentario

* Placa superior autobalanceada que se adapta a alimentos de distintos
grosores

* Presién de las placas regulable

* Mando(s) protegido(s)

* Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion

« Piloto(s) de corriente

* Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C

* Piloto(s) de calentamiento

« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V 16 A
* 1880 W a 3760 W de potencia

Krampour ==

PLACAS SUPERFICIE DE COCINADO POTENCIA ~ TENSION PESO TAMANO CcODIGO

PLATTEN BACKFLACHE
. P\aca) sup. estljgda/P\aca inf. estriada N 260 x 230 mm
Ol gerippt / untere Platte g pt
Placa sup. estr\afja/F'\aca inf. estriada 260 x 230 mm
gerippt / untere Platte g
Placa sup. lisa/Placa inf. lisa
Ob Platte glatt / untere Platte glatt 260 x 230 mm
ACCESORIOS |
PLACAS CODIGO
PLATTEN CODE
Placa sup. estriada / Obe > gerippt SK0155
Placa sup. lisa / OF glatt SK0169
Placa inf. estriada / Untere Platte geripp SK0150
Placa inf. lisa / Untere Platte g SKO151

® Européische CE-Normen

* Edelstahlgehause

e Platten aus emailliertem Gusseisen, als lebensmitteltauglich zertifiziert

* Die obere Platte balanciert sich automatisch aus und passt sich so
an Nahrungsmittel mit verschiedenen Dicken an

e Plattendruck einstellbar

Utzte Steuerungsgriffe
S
ampchel
he Regelung von 50 °C bis 300 °C

usnehmbare Schale zum Auffangen der Crillreste

 Stromanzei

!

¢ Thermos

* Heizanzeigeldmpchen

 Bereit zum Anschluss an eine européische Steckdose mit
230V 16 A

e Leistung von 1 880 W bis 3 760 W

| CONTACT GRILLS SMALL
s
lea
System

yp: Snacking

LEISTUNG SPANNUNG MA

1880 W 230-240V 21 kg 326 x 379 x 220 mm  GECID3AO

1880 W 230-240V 21kg 326 x379x 220 mm  GECID3BO

1880 W 230-240V 21 kg 326 x 379 x220 mm  GECID3CO

BOCADILLOS/SANDWICHES. . 50-60/h
PANINIS / SANDWICHS

CARNE/PESCADO............ 60-70/h
FLEISCH / FISCH

HUEVOS/VERDURA .............. 80/h
EIER / GEMUSE

@ @ Constitenos para conocer a gama de la noma para EE. UU./Canads.
- - Erk Si r die. te nach US scher Norm

Tecnologia «Pack Ré

vertek ineereck

iogie fiir eine perfekte Hitzeverteiung.

de50°Ca300°C

tische Regulierng von c
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obtener una coccin precisa.

Contact grills

Calentadores

Carros
Servierwagen

Contact grills

Planes de_trabajo
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FABRIQUE
EN FRANCE

yp: Snacking

Krampous e

s
<o
System

LOS CONOCIMIENTOS Y EXPERIENCIA DE KRAMPOUZ

PLACAS SUPERFICIE DE COCINADO POTENCIA  TENSION PESO TAMANO copIGo
PLATTEN BACKFLACHE EISTUN PANNUN EWICHT MASSE ODE
i - Distribucion homogénea del calor, potencia de coccion, fiabilidad g, Garleistung
o E‘icwa" ‘Sﬁg"ejt\n?da/? ‘?E,a:r\ﬁ?' e\f:rfagay 350 x 230 mm 2600W  230-240V  27kg  416x379x220mm  GECIDAAO solidez de los apargatos: las p\ancr:as y la parrilla Krampouz tiene?ﬁ/ ! Kram Pl un
i i i todas las propiedades técnicas que han forjado la reputacion de ] N niscl en, die die Re
R sup. ssradarbiacs It estaca, 350 x 230 mm 2600W 230240V 27kg  416x379x220mm  GECIDABO et S L 2 ; b EeEe
e CaSup, IsPlacaintisa 350 x 280 mm 2600W 280240V 27kg  416x379x220mm  GECIDACO
| . .
: S, RESULTADOS TECNICOS OPTIMOS
PLACAS CODIGO o N e
TTEN CODE ANINIS / SANDWICHS IDEALE TECHNISCHE LEISTUNGEN
Placa sup. estriada / > gerippt SKO0154 tee.......90-100/h

Krampouz propone una gama de planchas y parrillas profesionales

Placa sup. lisa/ C SK0168 LS con placas de acero inoxidable o de hierro fundido. Estos aparatos,
Placa inf. estriada / Untere P SK0148 ..........120/m tanto eléctricos como de gas, se disefian para garantizar un aumento
Placa inf. lisa / Untere Platte geripp SKO149 Y/ GEMUSE de la temperatura réapido, una excelente distribucion del calor y una

coccién de alta precision.

LIMPIEZA FACIL
LEICHTE REINIGUNG

El acero inoxidable utilizado en las placas y el bastidor de los aparatos
es de un material con propiedades higiénicas. Dicho material permite
una limpieza sencilla y rapida. Las placas de hierro fundido esmaltado
se limpian con la ayuda de una espatula o de un rascador.

Calentadores
Gerate zum Warmhalten

¢SABIA QUE...?
cas WUSSTEN SIE DIES?
L]
System En las planchas Krampouz se combina una
placa 100% de acero inoxidable con un material ) )
. = N conductor del calor, lo que permite garantizar War g‘
PLACAS SUPERFICI; DE (;OCINADO POTENCIA TFNSION ‘PESO TAMANO CODIGO un aumento de la temperatura répido, una Erhitz S E
PLATTEN BACKELACH : ¢ NNUN T M ok excelente distribucion del calor y una coccion und einen 8
Placas sup. estriadas/Placa inf. estriada precisa. Su disefio, asi como el uso de distintos K o8
Obere Platte gerippt / Untere Platte gerippt 520 x 230 mm 3760W 230-240V 39kg  646x379x220mm  GECIDSAO materiales, ofrecen a la placa rigidez y solidez. Ma 28
B ) Be c<
Obers Pt bttt Unitet Platto Seriopt 520 x 230 mm 3760W  230-240V  39kg  646x379x220mm  GECIDSBO £
f'ﬁf"‘sf“p"u”sé?/‘ Fﬂafa“‘”f Jisi ool 520 x 230 mm 3760W  230-240V  39kg 646 x379x220mm GECID5CO
|
i &
»
PLAcAS Gopico (SABIA QUE...? 8¢
~OTEN @ an @ 2
Placa sup. estriada derecha / O latte gerippt i SKO0156 .....100-120/h JSSTEN SIE DIES 0§
PAN S
Placa sup. estriada derecha / Obere Platte gerippt rechts SK0155 Krampouz ha adaptado sus conocimientos
§ § ...120-140/h y experiencia en creperas a su nueva parrilla
Placa sup. lisa izquierda / Ot jlatt links SK0170 FLE profunda. La placa de coccion  integra
Placa sup. lisa derecha / O A 3 hs SK0169 directamente  dos  resistencias  tubulares
Placa inf. estriada / Untere Platte geripy SK0152 EIER / GEMUSE - 160/ enrolladas para garantizar una mejor difusion del
Placa in. isa / Uniere Platte gerpt SK0153 — calor en toda la superficie de coccion.
Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para oblener Una coccion S

122

Fecnologia «Pack Résistance que garantiza una difusion optima del calor.

precisa.
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Accesorios



¢ ELECTRICA O DE GAS?
WELCHE ENERGIE?

Eléctrica
Elektrisch

Se puede usar en interiores
y al aire libre

Verwendung drinnen ebenso
wie drauBen

Uso en interiores
dung drinnen

Ajuste de la temperatura muy preciso
gracias a los termostatos regulables
Sehr préa: E llung der Terr

Thermo:

Cocci6 de alta pre
Garen mit hoher Préazision

La temperatura aumenta
rapidamente
Schneller Temperaturanstieg

Tiempo de aumento de la temperatura
hasta 250 °C = 12 mi
Dauer der Erhitzung

12 min

Mobilidad Requiere tener cerca una toma eléctrica adecuada
in der N&r

Mobilitat Notv

digkeit einer Stromquel

o elegir? Wie soll man wahlen?

0

Se puede usar en interiores y al aire libre
\ endung drinnen el 50 wie drauBen

Gas
as

Regulacion automatica de la temperatura
(excepcion: regulacién manual de la temperatura en las
planchas de gas con placa de hierro fundido)

Aut Te aturregelung

Tiempo de aumento de la temperatura
hasta 250 °C = 8 min

Dauer r Erhitzung bi 8 min

Posiblidad de utilizar la plancha donde queramos
det

werden, wo man will

e Die Plancha kann dort v

Este sistema de regulacion automatica garantiza que la
temperatura de la placa se mantiene estable. Permite
dominar las cocciones con la misma precision que una
plancha eléctrica. {Se ahorra el 30% de energia!

NOVEDAD: LA PLANCHA DE GAS «<AUTOMATIC CONTROL SYSTEM»

atische Re arantiert
t der Platte
schung der Garpunkte mit

en Plancha. Eine Energi

Beherr
mit einer elek
von 30%!

&1 0 2 ZONAS DE COCCION?
1 ODER 2 KOCHBEREICHE?

¢ 1 zona de coccién: coccion de todos los alimentos a la misma
temperatura en la placa.

* 1 Kochbereicl
Temperaturauf d

aller Lebensmittel mit derselben

* 2 zonas de coccién: coccion de los alimentos a distintas
temperaturas a la vez en la placa.

* 2 Kochbereiche:
Temperaturen zur ¢

aren der Nahrungsmittel mit verschiedenen

hen Zeit auf d

¢(PLANCHA O PARRILLA?
PLATTE PLATE OR BROILER GRILL?

 La plancha tiene la ventaja de que le permite cocinar una gran
variedad de alimentos: verdura, fruta, pescado y carne.

e Las ranuras de la paca de hierro fundido de la parrila son
adecuadas para cocinar carne.

chiedene
t, Fisch.

desrPlancha ist, dass Sie damit viele \
ittel  zubereiten  konnen: Gemtse, O

atte sind fUr die Zubereitung von

GAMA PROFUNDA

Estos aparatos estan disefiados para cocinas estrechas
y espacios reducidos, se pueden utilizar por separados o
combinando el duio snacking:plancha + parrilla.

ind Kleine Ré

die fir eng
el Konnen e
1: Plancha + Giril

@»ﬂ @ Consultenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada.

nverien ek,
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‘ GAMA ELECTRICA

> Normas europeas CE

> 1 0 2 zonas de coccién independientes

» Placa de coccidn de acero inoxidable certificada para uso alimentario,
con rebordes

> Bastidor de acero inoxidable

> Interruptor(es) de encendido/apagado con piloto(s) de corriente

» Termostato(s) regulable(s) de 50 a 300 °C

» Piloto(s) de calentamiento

» Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion

» 2 patas regulables en la parte posterior

> Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V 16 A

> 1600 W a 3600 W de potencia

SUPERFICIE DE
COCCION
BACKFLACHE

640 x 340 mm

SUPERFICIE DE
COCCION
BACKFLACHE
340 x 340 mm

Eléctrica | Elektrisch 0

I-Backplatte mit Réandern

ampchen

rmostat/e

r Grillres

zum Auffangen c
hinten
ose mit 230V 16 A

PLANCHA ELECTRICA MODELO GRANDE

POTENCIA TENSION  PESO TAMANO CcODIGO

E

CHT

LEISTUNG Gi

2x1800W  220-240V 17kg  700x376x 230 mm  GECII20A

PLANCHA ELECTRICA MODELO PEQUENO

POTENCIA TENSION  PESO TAMANO CcODIGO

LEISTUNG SPANNUNG  GEWICHT MASSE CODE
1600 W 220-240V  11kg 395x380x215mm GECIC3AO

a temperatura aumenta répidamente. @ Una o dos zonas de cocci6n segtn los modelos.

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coceidn precisa.
Thermostatisc Regulierung i is 300 ses B n
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Planes de trabajo

Carros
Servierwagen




O ous1c GAMA G

TEM»

» Normas europeas CE
» 2 zonas de coccion independientes
» 2 thermostats réglables jusqu’a 300 °C

» Placa de coccion de acero inoxidable certificada para uso alimentario,
con rebordes

» Bastidor de acero inoxidable

> Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion
» 2 patas regulables en la parte posterior

» Alimentacion por gas butano o propano

» Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural

» Sistema de seguridad en caso ausencia de llama

» Encendido electrénico mediante chispa

SUPERFICIE DE
COCCION POTENCIA PESO

SKFLACHE E NG GEWICH MASSE CODE

640x340mm  2x2250W 19kg 700 x420x240 mm GGCIO2 l

PLANCHAS DE GAS, PLACA DE HIERRO FUNDID
> Normas europeas CE

> 1 02 zonas de coccién independientes 1 2 je Backflac

» Placa de coccion de hierro fundido esmaltado, certificado para uso
alimentario, con rebordes

» Bastidor de acero inoxidable

» Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion
» 4 patas regulables

» Alimentacién por gas butano o propano

» Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural

» Sistema de seguridad en caso ausencia de llama

» Encendido piezoeléctrico

TAMANO cODIGO

» Européische CE-Normen

®
AT B

MODELLO GRANDE |

SUPERFICIE DE SUPERFICIE DE

COCCION POTENCIA PESO TAMANO CODIGO COCCION POTENCIA
ACKFLACH ISTUNG ~ GEWICHT MASS| [elels] ACKFLACHE EISTUN:
732x409mm  2x3000W 30kg 805 x485x231 mm GGCIC40 482 x 409 mm 3000 W

MODELLO PEQUENO |

AS‘

platte mit R&nde

PESO TAMANO CODIGO

NICH JASSE CODE

22kg 575x485x231 mm GGCIC30

@ Regulacion automatica de la temperatura.

La temperatura aumenta répidamente.

Ergonomia del puesto de trabaio,

1261

Una o dos zonas de coccién segtin los modelos.
A

‘ GAMA PROFUNDA

PLANCHA ELECTRICA PROFUNDA @

PLANCHA DE GAS PROF!

LPARRILLA ELECTRICA PROFUNDA JNE )

> Normas europeas CE
> Placa de coccion de acero inoxidable, certificada
para uso alimentario con rebordes altos (8 cm)

> Bastidor de acero inoxidable
» 2 patas regulables en la parte posterior

> Gran bandeja extraible de recuperacion de
residuos de coccion (45 cl)

> Termostato regulable de 50 a 300 °C

> Piloto de calentamiento

> Interruptor de encendido/apagado con piloto de corriente
> Listo para enchufar en una toma de corriente

europea 230V 16 A
SUPERFICIE DE COCINADO POTENCIA  TENSION PESO TAMANO coODIGO
BACKFLACHE EISTUNG SPANNUNG ~ GEWICHT MASSE SODE
340 x 640 mm 3600 W 220-240V 19kg 400 x 690 x 266 mm  GECIK2AO

UTOMATIC REGELUNG SYSTEM»

> Normas europeas CE CE-Normen

> Placa de coccion de acero inoxidable, certificada
para uso alimentario con rebordes altos (8 cm)

> Bastidor de acero inoxidable
» 2 patas regulables en la parte posterior

> Gran bandeja extraible de recuperacion de
residuos de coccion (45 cl)

> Termostato regulable hasta 300 °C

> Alimentacion por gas butano o propano

> Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural

> Sistema de seguridad en caso ausencia de llama

der Flamme

bei

dung mit Funke

> Encendido electrénico mediante chispa Spu
SUPERFICIE DE COCINADO  POTENCIA PESO TAMANO CcODIGO
/ CHE EISTUNG E CH MASS )]
340 x 640 mm 4500 W 20 kg 400 x 690 x 266 mm GGCIR2

> Normas europeas CE

> Resistencias integradas en la placa de hierro fundido
para una difusion uniforme del calor

> Placa de coccion de hierro fundido esmaltado estriado,
certificado para uso alimentario, con rebordes altos (8 cm)

> Bastidor de acero inoxidable
> 2 patas regulables en la parte posterior
> Respaldo extraible de acero inoxidable

> Gran bandeja extraible de recuperacion de residuos de
coccion (45 cl)

> Termostato regulable de 50 a 300 °C
> Piloto de calentamiento
> Interruptor de encendido/apagado con piloto de

alter fur

corriente
» Listo para enchufar en una toma de corriente europea
230V16A
SUPERFICIE DE COCINADO POTENCIA TENSION PESO TAMANO cODIGO
3ACK Ch ISTUNG SPAN G EWICH AASSE CO
340 x 640 mm 3600 W 220-240V 25kg 400 x 690 x 266 mm  GECIL2AO

gas | Gas (\)

Eléctrica | Elektrisch @

@®O

Difusion uniforme del calor.

@ Dos resistencias en serpentin para una difusion uniforme del calor. tegulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccién precisa.
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Calentadores

EN FRANCE

Gerate zum Warmhalten

OR DE CHOCOLATE - CALEN

» Normas europeas CE

> Bastidor de acero inoxidable

» Termostato(s) regulable(s)

> Interruptor(es) de encendido/apagado con piloto(s) de corriente

» Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V 16 A

@ Eine 1 |-Flasche mit Versc

@ incluye 1 botella de 1 | de 3 boquillas con tapén jeliefe

| COCEDOR DE HUEVOS [gpYgsy

> Normas europeas CE
> Bastidor de acero inoxidable 5
» Termostato regulable de 30 a 100 °C >V ( > bares

> Interruptor de encendido/apagado
con piloto de corriente

> Listo para enchufar en una toma de corriente
europea 230V 16 A

> Cubetas gastronorm de acero inoxidable con una
capacidad de 4 |

> 2 asas, 1 tapa de almacenaje

1 Raun

© 8 Eierkdrbe mitgeliefes

© Incluye 8 cestillas para huevos

POTENCIA  TENSION  PESO
EISTUNC SPANNUNG EWICH

1250 W 220-240 V 6 kg

/
lermostat
“ NUMERO DE <
TAMARNO CESTILLAS cODIGO
MASSE ANZAHL KORBI DI
239 x 245 x 445 mm 8 BECIE1

NO SE OLVIDE DE
LA CESTILLA PARA HUEVOS
DENKEN SIE AN DEN EIERKORB

Descubra el accesorio en la p. 41

ntde

das Zubel

» Normas europeas CE

» Bastidor de acero inoxidable

» Termostato regulable de 30 a 100 °C

» Interruptor de encendido/apagado con piloto de corriente

» Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V 16 A
> No incluye las cubetas gastronorm

» Compatibles con las bandejas GN 1/6 y GN 1/3
(consulte la p. 39)

DIAMETRO POTENCIA TENSION PESO TAMANO CcODIGO
DL IMESSER LEISTUNG SPANNUN: EWICHT ASSE DE
9cm 170W 220-240 V 2,4 kg 156 x 224 X 200 mm BECIC1
9cm 2x170W 220-240 V 39kg 272 x 224 x 200 mm BECIC2
9cm 3x170W 220-240 V 53 kg 397 x 224 x 200 mm BECIC3
-
— NO SE OLVIDE DE LAS BOTELLAS

DENKEN SIE AN DIE FLASCHEN

Hay dos tipos de botellas para conservar calientes
las salsas y las cremas para untar.

Descubra el accesorio en la p. 41

) Regulacién termostatica Mantiene los alimentos calientes. @ Aparato compacto

MODELO POTENCIA TENSION PESO TAMANO
MODEL EISTUI SPANNUNC SEWICHT MASSE

2-GN 1/6 800 W 220-240 V 6,5kg 494 x 203 x 225 mm

3-GN 1/6 800 W 220-240 V 7,5kg 654 x 203 x 225 mm

4-GN 1/6 800 W 220-240 V 9kg 814 x 203 x 225 mm

cODIGO
BECIF2
BECIF3
BECIF4

@ Fécil de manejar

@ @ Consiitenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canadé.

rteree inertes.
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Plane!

Arbeitsflache

Los planes de trabajo mejoran el aspecto general y la limpieza de
los puestos de fabricacién de crepes. Compactos y ergonomic

integran en el conjunto de los equipos necesarios para ofre
una mayor eficacia. Se pueden colocar encima de una mesa, de un
mostrador, etc.

* Version de una o de dos creperas

@ * Plan de trabajo de acero inoxidable
* Incluye cubetas gastronorm y tarros de

cristal con tapa mit Decl

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES ‘

P

® \ersion mit einem oder zwei Crépegeraten
® Edelstahl-A
© Gastronorm-Behalter und Glaskriige,

tsflache

geliefert

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES 1 CREPERA

VERSION  LONGITUD  ANCHO ALTURA CODIGO
VERSION LANGE BREITE HOHE CODE
1 crepera/ 930 mm 600mm  Sinelcristal: 160mm  PTEAA

Crépegerat
Con el cristal*: 365 mm  PTEA1A02

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES 2 CREPERAS

Modelos equipados con extras opcionales
Mit Optionen ausg

stattetes Modell

VERSION  LONGITUD  ANCHO ALTURA CODE
VERSION L GE BREITE {OHI CODE
2 creperas/ 1440 mm 600mm  Sinelcristal: 160mm  PTEA2A
Crépegerate

Con el cristal”: 365 mm  PTEA2A03

» Para creperas de gas o eléctricas

» Plan de trabajo de acero inoxidable

» 2 cubetas gastronorm acero
inoxidable 1/3 para masa
profundidad 15 cm

» 2 cubetas gastronorm acero
inoxidable 1/6 para ingredientes
profundidad 15 cm

» Tarros cristal de 0,75 | con tapa
para ingredientes

» Tarros cristal de 0,35 | con tapa
para ingredientes

» Tornillo de bloqueo para las
creperas

Opciones:
» Creperas eléctricas: CEBIA4
> Creperas de gas: CGBIC4

> Cubetas eutécticas 1/3 0 1/6
refrigerantes

» Tapas para cubetas 1/3 0 1/6

> Fur Gas- oder Elektro-
Crépegerate

Optionen:
> Elektro-Crépegeréte CEBIA4

s bdelstaniArbels » Gas-Crépegerate CGBIC4
> 2 Gastronorm-Behalter 1 3 » Eutektische Kiihlbehéalter 1/3
Edelstahl fur Teig, Tiefe 15 cm oder 1/6

» 2 Gastronorm-Behalter
1/6 Edelstahl fur Teig, Tief

> Deckel fur Behalter 1/3 oder 1/6
15cm

» 0,75 I-Glaskriige mit Deckel fur

die Zutaten

> 0,35 I-Glaskrug mit Deckel fiir

Zutaten

> Sicherungs raube flr

Crépegera

*Ohne Glasscheibe **Mit Glasscheibe
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@ Ergonomia del puesto de trabajo,
Ergonomischer Arbeitsplatz.

@ Fécil de limpiar
Leicht zu reiniger

‘ PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES

PLANES DE TRABAJO

DOS CREPERAS

Modelo equipado con extras

Mit Optionen au:

LONGITUD ANCHO ALTURA cODIGO
ANGH 3REITE HOHI
1440 mm 700 mm Sin el cristal”: 160 mm PTEB2A

» Para creperas eléctricas

» Plan de trabajo de acero
inoxidable

» 2 bandejas de recuperacion de
residuos

» 2 cubetas acero inoxidable
gastronorm 1/3 para masa -
profundidad 15 cm

» 3 cubetas acero inoxidable
gastronorm 1/6 para ingredientes
profundidad 15 cm

> 1 recipiente con agua para
limpiar el rastrillo

PLANES DE TRABAJO DUO:
CREPES Y GOFRES

Modelo equipado con extras

opcionales o
Mit Optionen ausgertstetes Modell g
g
-
o
LONGITUD ANCHO ALTURA POTENCIA TOTAL copiGo g
ANGE BREITE HOHE GESAMTLEISTUNG CODE 2
[}
1440 mm 700 mm Sin el cristal*: 160 mm 5,4 kW PTEB1B o
Con el cristal™: 500 mm
> Para crepera eléctrica Opciones: » FUr Elektro-Crépeg Optionen:
> Plan de trabajo de acero inoxidable > 1 crepera eléctrica: CEBIA4 » Edelstahl-Arbeitsflache > 1 Elektro-Crépegerat CEBIA4 -
» 2 bandejas de recuperacién de » 1 gofrera 180°Easy Clean que » 2 Auffangplatten flir Abfélle > 1 180°-Waffeleisen Easy Clean 9 §>
residuos gira de adelante a atrés .2 GN 1/3-Edelstahibehalter V”%‘,Upm”mo” nach vorne/ E é
» 2 cubetas acero inoxidable GN 1/3 > Plancha protectora superior para fir Teig - Tiefe 15 cm nter O
para masa - profundidad 15 cm crepera CEBIA4 , 3 GN 1/6-Edelstahlbehélter fiir » Obere Sauberkeitsplatte flr (%]
» 3 cubetas acero inoxidable GN 1/6 » Cristal de proteccion Zutaten — Tiefe 15 cm Crépegerat CEBIA4

para ingredientes - profundidad 15 cm
» 1 recipiente con agua para
limpiar el rastrillo
» 2 tarros cristal de 0,35 | con tapa
para ingredientes

opcionales
stetes Modell

Con el cristal*: 500 mm

Opciones:
» 2 creperas eléctricas: CEBIA4
» Plancha protectora a nivel de las » Edelstahl-Arbeitsflache

» For Elektro-Crépegerate
» FUr Elektro-Crépegerate

placas de coccion » 2 Auffangplatten fiir Abfalle

» Cristal de proteccion , 2 Gastronorm

» Bafio-Maria extraible (no se 1/3-Edelstahlbehélter fir Teig —
incluyen: 3 cubetas gastronorm Tiefe 15 cm
acero inoxidable 1/6, , 3 GN 1/6-Edelstahlbe
profundidad 15 cm) Zutaten - Tiefe 15 cm

> Cubetas eutécticas 1/3 0 1/6 , 1 Wasserbehélter fir die
refrigerantes

Reinigung des Rechens
» Tapas para cubetas 1/3 0 1/6

alter flr

Optionen:
» 2 Elektro-Crépegerate CEBIA4

> Sauberkeitsplatten auf der
Heizplattenebene

» Schutzglas

> Mobiles Wasserbad (nicht
mitgeliefert: 3 Gastronorm 1/6
Edelstahlbehélter, Tiefe 15cm)

» Eutektische Kihlbehalter 1/3
oder 1/6

> Deckel fUr Behélter 1/3 oder 1/6

> Cubetas eutécticas GN 1/301/6 1 Wasserbehalter fir die
refrigerantes Reinigung des Rechens

» Tapas para cubetas 1/3 0 1/6 »21-G
Zuta

en

kriige mit Deckel flr die

> Schutzglas

» Eutektische Kiihlbehalter GN 1/3
oder 1/6

» Deckel fur Behalter 1/3 oder 1/6

*Ohne Glasscheibe **Mit Glasscheibe
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Version «Chocolate»
Version ,Schokolade*

o ® <

ANCHO

CARROS MEDIA LUNA GOFRES

ALTURA HASTA ALTURA CON

VERSION  PESO EL PLEXIGLAS SOMBRILLA PROFUNDIDAD CON RUEDAS CODIGO
VERSION G HT HOHE HOHE TIEFE BREITE CODE
BIS ZUM PLEXIGLAS MIT SCHIRM MIT RADERN
Chocolat 42 kg 1170 mm 2343 mm 792 mm 980 mm KAEBO2
Vainilla 42 kg 1170 mm 2343 mm 792 mm 980 mm KAEA02

» Revestimiento de acero inoxidable con
decoracién de impresion digital y pelicula
protectora antigrafiti

> Plan de trabajo de acero inoxidable
» Proteccion de plexiglés - altura 25 cm
» Sombirilla bicolor con inscripcion instalada

> Edelstahlverkleidung mit numerischer
Druckverzierung und Anti-Graffiti-Schutzfolie

> Edelstahl-Arbeitsflache

Los carros se pueden utilizar tanto al aire libre como en interiores: en Die Wagen lassen sich drinnen oder drauBen verwenden: Terrasse, > Plexiglasschutz — Hohe 25 cm
terrazas, mercados, camping... La gama va desde el carro sencillo Markt, Campingplatz ... Die angebotene Palette reicht vom

. . . . . . » Zweifarbiger Schirm mit Inschrift, auf
hasta las versiones mas completas que incluyen distintos equipos. einfachen Wagen bis hin zu kompletten Versionen mit verschiedenen

demontierbarem Bugel montiert

CARROS MEDIA LUNA CREPES

HALBMOND-CREPE-WAGEN

Ausstattungen

<

ALTURA HASTA ALTURA ANCHO
VERSION  PESO EL PLEXIGLAS CON SOMBRILLA PROFUNDIDAD CON RUEDAS cépico
VERSION ~ GEWICHT HOHE HOHE TIEFE BREITE CODE
BIS ZUM PLE) MIT SCHIRM MIT RADERN
Chocolat 42 kg 1170 mm 2343 mm 792 mm 980 mm KAFBO1 2. &
Vainilla 42 kg 1170 mm 2343 mm 792 mm 980 mm KAFAO1 L

» Revestimiento de acero inoxidable con
decoracion de impresion digital y pelicula
protectora antigrafiti

» Plan de trabajo de acero inoxidable
» Bandeja

» 2 tarros cristal de 0,75 | con tapa para
ingredientes

> Tarro de cristal de 0,35 |

» 1 cubeta eutéctica 1/3 refrigerante con tapa
» 2 cubetas eutécticas 1/6 refrigerantes con tapas
» Recipiente con agua para limpiar el rastrillo

» Proteccién de plexiglés - altura 25 cm

» Zweifarbiger Schirm mit Inschrift, VERSION TAMANO CcODIGO
> Sombrilla bicolor con inscripcion instalada auf demontierbarem Bligel montiert DE CREPERAS PLAN DE TRABAJO
sobre un arco desmontable N v VERSION {OHE ARBEITSFLACHE CODE
, 2 manivelas de control > 2 Griffe fur die Handhabung Modelo equipado con extras opcionales
» Internes Raumtablett Eléctrica o de gas 2 1565 x 620 x 1 150 mm 900 mm KCEA02 Mit Optionen ausgeriistetes Modell

> Bandeja interior de almacenaje

> 4 ruedas, 2 de ellas direccionales con freno
» Espacio para bombona de gas

» Accesorios auxiliares de las creperas

Opciones:
» Creperas eléctricas: CEBIA4 - CEBIV4
» Creperas de gas: CGBIC4 - CGBIK4

Modelo equipado con extras opcionales
Mit Optionen ausgerUstetes Modell

» Edelstahlverkleidung mit numerischer
Druckverzierung und Anti-Graffiti-Schutzfolie

> Edelstahl-Arbeitsflache

> Serviertablett

» 2 0,75-Glaskriige mit Deckel fur die Zutaten
> 0,35 |-Glaskrug

> 1 eutektischer 1/3-Kuhlbehélter mit Deckel

» 2 eutektische 1/6-Kuhlbehélter mit Deckeln

> 1 Wasserbehélter fir die Reinigung des
Rechens

» Plexiglasschutz — Hohe 25 cm

> 4 Réder, davon zwei Richtrader mit Bremse
> Platz fir Gasflasche
> Zubehor fir Crépegerate

Optionen:
> Elektro-Crépegeréte: CEBIA4 - CEBIV4
» Gas-Crépegerate: CGBIC4 - CGBIK4

Version «Chocolate»
Version ,Schokolade”

«Crepes

Version «Vainilla»
Version ,Vanille*

Se puede usar en interiores y al aire liore
Zur Verw Freie

erwendung drinnen oder im
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Ergonomia del puesto de trabo.
Er isct latz.

@ Féci

I de limpiar

ht 2

reinigen

sobre un arco desmontable
> 2 manivelas de control
» Bandeja interior de aimacenaje

» 2 Griffe fur die Handhabung
> Internes Raumtablett

> 4 Réder, davon zwei Richtrader mit Bremse

> 4 ruedas, 2 de ellas direccionales con freno

Opciones:

» Gofreras: gama 180° que gira de adelante a

atrés Easy Clean (consulte la p. 15)

Optionen:

CARROS DE CREPES CON EQUIPOS EXTRAIBLES
@

> Waffeleisen: 180°-Linie mit Kippfunktion
nach vorne/hinten Easy Clean (Siehe S.15)

Version «Vainilla»
Version ,Vanille"

sGaufres

NUMERO

ALTURA DEL

> Revestimiento de aluminio con
decoracion de impresion digital y
pelicula protectora antigrafiti

> Plan de trabajo de acero inoxidable

» 2 cubetas eutécticas 1/3 refrigerantes
- profundidad 15 cm

» 2 cubetas eutécticas 1/6 refrigerantes
- profundidad 15 cm

» 6 tarros cristal de 0,75 1y 2 de
0,35 | con tapa para ingredientes

» 1 recipiente con agua para limpiar
el rastrillo

> Cristal de proteccion
» Bandeja interior de aimacenaje

» 4 ruedas pivotantes 2 de ellas
con freno

Opciones:
> Creperas de gas: CGBIC4 y CGBIK4
> Crepera eléctrica: CEBIA4

> Aluminiumverkleidung mit
numerischer Druckverzierung und
Anti-Graffiti-Schutzfolie

Plan de travail inox

> 2 eutektische 1/3-Kuhlbehélter —
Tiefe 156 cm
> 2 eutektische 1/6-Kihlbehélter —
Tiefe 15 cm

> 6 Glaskriige 20,75 I und 2 mit 0,35 |
mit Deckeln flrr Zutaten

» 1 Wasserbehalter flr Reinigung des
Rechens

» Schutzglas
> Internes Raumtablett
» 4 Drehréder, davon 2 mit Bremse

Optionen:

» Gas-Crépegerate: CGBIC4 und
CGBIK4

» Elektrisches Crépes-Eisen: CEBIA4

Carros
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¢Como elegir? Wie soll man wahlen?

‘ ACCESORIOS

RASTRILLOS PARA CR

MODELLO MATERIAL ANCHO coDpIGO
MODELL MA BREITE CODE

Plano / Flach Haya / Buche 180 mm ARH18

Plano / Flach Haya / Buche 220 mm ARH22

ELEGIR EL MATERIAL ADECUADO ELEGIR LA ESPATULA ADECUADA R oo o
AUSWAHL DES RICHTIGEN MATERIALS AUSWAHL DES RICHTIGEN PFANNENWENDERS Redondo /Hund Inox / £« 180 mm ARIS

ACERO INOXIDABLE

* El material que se usa preferentemente en la cocina
profesional, reconocido por sus propiedades higiénicas.

MADERA

* Material tradicional.

Traditionelles Material.

ELEGIR EL RASTRILLO PARA CREPES
ADECUADO
AUSWAHL DES RICHTIGEN CREPE-RECHENS

¢{QUE MODELO?

* Redondeado: recomendado para principiantes, es mas facil
de manejar.
Rund
Handhabung

n flr Anfé der leichteren

 Plano: el tradicional, permite obtener crepes muy finas.
Fla
sehr

zeug, ermoglicht die Zubereitung

¢{QUE TAMANO?

DIAMETRO DE LA CREPERA  LONGITUD DEL RASTRILLO

DURCHMESSER DES CREPEGERATES BREITE DES RECHENS
@35cm 180 mm
@40 cm 180 mm - 200 mm
@48 cm 200 mm - 220 mm
134

¢{QUE TAMANO?

DIAMETRO DE LA CREPERA  LONGITUD DE LA ESPATULA

DURCHMESSER DES CREPEGERATES  LANGE DES PFANNENW RS
@35cm 300 mm - 390 mm - 400 mm
@40cm 400 mm - 410 mm - 460 mm
@ 48cm 500 mm - 520 mm

ELEGIR EL CUCHARON DE ACERO
INOXIDABLE ADECUADO
AUSWAHL DER RICHTIGEN EDELSTAHLKELLE

¢{QUE CAPACIDAD?

DIAMETRO DE LA CAPACIDAD
CREPERA DEL CUCHARON
] AOGEN
Trigo | Weizen Trigo sarra_ceno !
Buchweizen
@35cm 70 mi 90 mi
@40cm 90 ml 125 ml
@48cm 125 ml 125 ml
¢DE UNA PIEZA O SOLDADO?
CUCHARON DE UNA PIEZA CUCHARON SOLDADO
KELLE AUS EINEM STUCK GESCHWEISSTE KELLE
- Uso profesional - Uso doméstico
- Professionelle wendung zu Hause
- Mas higiénico
- Hygienischer

MATERIAL LONGITUD TOTAL
MATERIA GESAMTLANGE

Haya / Buc 300 mm

Haya / Buche 400 mm

Haya / Buc 500 mm
Acero inoxidable / £ ahl 390 mm
Acero inoxidable / Edelstahl 410 mm
Acero inoxidable / £ 460 mm
Acero inoxidable / Eclels 520 mm

cODIGO
CODE
ASH30
ASH40
ASH50
ASI26
ASI30
ASI35
ASI40

CHARON DE ACERO INOXIDABLE

MATERIAL CAPACIDAD
MATERIA| SVERMOGEN

Cucharén soldado

hweiBte Haushaltshilfe 7om
Qucharon soldafjo ) 90 ml
aushaltshilfe
Cucharén profesional de una pieza
Prof as einem Jol 7om
Cucharén profesional de una pieza 90 mi
Profi aus einem Teil
Cucharci:'nﬁr(’)femonal (?e“L‘J‘na pieza 125 ml

copIGo

CODE

ALIMB5

ALIM70

ALIPE0

ALIP70

ALIP80
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TAMPON PARA CREPERAS

> Tampon de curado, de engrasado y de limpie-
za para las placas de las creperas

» Certificado para uso alimentario

TAMPON |

DIMENSION
MASSE

copIGO

120 x 90 x 70 mm ATE1

RECARGAS |

TAMANO
neer
110x80x02mm 15 ATE2

INNOVACION
INNOVATION

LOTE DE
OSMIT  CODE

cOpI-
G

Codigo/Code APA1

» Para realizar el mantenimiento frecuente de las
placas de hierro fundido sin estropear la superficie

» Facilidad para decapar la costra de coccion
> Tamafio: 160 x 76 x 76 mm

PIEDRA ABRASIVA PARA MANTENER LAS CREPERAS

PLACA DE HIERRO FUNDIDO

PARA CREPERA DE GAS (SIN TERMOSTATO)

> El reborde y los picos moldeados del lado inferior hacen que la superficie
de intercambio térmico sea mayor y ralentizan la pérdida de calor.

neaustauschflache uni

DIAMETRO

DURCHMESSER

@35cm
@40cm
@48.cm

PESO  CODIGO

8kg PCC3

10kg PCC4
16 kg PCC5

uf der inneren C

PLACA DE HIERRO FUNDIDO

TIPODEPLACA DIMENSIONS PESO CODE

PARA PARRILLA DE GAS PLATTE VIASSE EWICHT  CODE
Lisa / glatt 40 x 46 cm 13 kg PGA4
Estriada / gerippt 40 x 46 cm 13 kg PGB4
CADA PLACA coDIGO

ATT COD!I
@35cm AKE83
@40 cm AKE84

Sistema patentado para hacer crepes tanto finas
como gruesas de forma redonda y uniformes.

Es facil esparcir la masa rapidamente. eicf
El kit incluye:

» 1 esparcidor patentado de acero inoxidable
> 1 cucharén de acero inoxidable

> 1 rastrillo de madera de haya

» 1 espatula de madera de haya

> 1 recipiente con agua y un pincel para limpiar el
esparcidor

> 1 manual de instrucciones

1361
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EGOS DE ACCESORIOS

0

Juego para Multi contact grill:
> Espétula, pinza y cepillo

> Codigo ASC1

Juego para gofrera:

> pinza para gofres, pincel y cepillo metélico
> Codigo ASG2

Juego para plancha:

> Pinza, espatula y pincel

> Codigo ASP1

Juego para parrilla:

> Pinza, cepillo y pincel

> Codigo ASG1

> Multikontaktgrillset:

Waffeleisenset:

d BL

ste

ESPATULAS ANGULADAS - HOJA DE ACERO INOXIDABLE

ESPATULA ANGULADA ESPATULA ANGULADA LARGA
Codigo/Code ASC2 Codigo/Code ASC3
LONGITUD TOTAL LONGLrgJDADE LA LONGITUD TOTAL LONGLrg‘?ADE LA
VITL ] VITL ] 5 BL

30,5cm 17 cm 40 cm 21 cm

PINZA DE ACERO INOXIDABLE
- e
) e

Codigo/Code API1

> Longitud: 30 cm

CUBREPLATOS DE ACERO INOXIDABLE

Codigo/Code ACC1

> Cubreplatos de acero inoxidable
> Asa de plastico
> Didmetro: 28 cm

P
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PINZA PARA GOFRES

Codigo/Code APG1 > Longitud de las puntas de acero L der Edelstahlspitzer
e inoxidable: 170 mm nm
- > Longitud total: 270 mm esamtlange: 270 mm
— > Mango de plastico Kunststoffgriff
RASCADORES DE ACERO INOXIDABLE )
TIPO DE APARATO LONGITUD CODIGO
Multi contact grill 135 mm AGC1
Parrilla profunda/ ngril 135 mm AGC2
PINZA DE SILICONA
> Para Multi contact grill, gofrera y Fi o
L plancha Waf d Pl
Codigo/Code APS2 » Mango de acero inoxidable Edel f
longitud: 195 mm Lang 5mr

> Longitud total: 262 mm
> Cerdas de silicona resistentes a
las altas temperaturas

CUBETAS GASTRONORM DE ACERO INOXIDABLE Y TAPAS

1381

TIPO DE CODIGO  CODIGO TAPA UNA
CUBETA  CAPACIDAD  PROFUNDIDAD ' Giyppys  piEza CON MUESCA
BEHALTE FA; El El EFE DE DE! DE DES DECKELS A
F H, E TUCK MI

1/6 241 150 mm ABI2 ACH2

1/3 571 150 mm ABI4 ACH4
TIPO DE CODIGO  CODIGO TAPA UNA
cupera  CAPACIDAD  PROFUNDIDAD  Gipera  piEzA CON MUESCA
BE! TER F ER El TIEFE DE DE! DE DES DECKEL

T TUCK I

1/6 11 150 mm ABET ACF3

1/3 381 150 mm ABE2 ACF2

> Cubetas de pléstico
> Pared refrigerante
» Guardar vacia en el congelador

> Restituye el frio durante 8 horas segun
las condiciones de uso

CARRO PLEIN AIR
DE ACERO INOXIDABLE

Codigo/Code KHEAOS

> 2 bandejas laterales abatibles

> 1 estante inferior

> 1 portaaccesorios

> 2 ruedas

> Tamano del carro: 140 x 59 x 85 cm

> Tamano de la superficie de trabajo: 75 x 48
x 80 cm

CARRO PLEIN AIR COMPACT

DE ACERO INOXIDABLE

Cadigo/Code KHECO1

> 1 bandeja lateral abatible

> 1 estante inferior

> 2 ruedas

> Tamano del carro: 84 x 56 x 82 cm

> Tamano de la superficie de trabajo:
54 x 48 cm

FUNDA PARA PLANCHA

Cadigo/Code AHP2

> Funda de poliéster impermeable
> Revestimiento acrilico
> Para planchas GECII2 y GGCIO2

us undurchdringlic
tung
GEC

FUNDAS PARA CARROS PLEIN AIR

O PLEIN AIR COMPACT

FUNDA PARA CARRO PLEIN AIR

Cadigo/Code AHC4

» Para carro KHEAO5 con 2 bandejas laterales plegadas
KHEAO5 eingeklapp!

Format der V

Codigo/Code AHC1

> Para carro KHEAO5 con 2 bandejas

laterales desplegadas

FUNDA PARA CARRO PLEIN AIR COMPACT

Codigo/Code AHCS

» Para carro KHECO1 con 1 bandeja lateral plegada

Format des Wag ts KHECO1 Kl

> Funda de poliéster impermeable
> Revestimiento acrilico
> Cordon elastico de cierre

Codigo/Code AHC2

> Para carro KHECO1 con 1 bandeja lateral desplegada
Wagentablet

1391
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PARA EL CALENTADOR DE CHOCO LENTADOR DE SA

TAPAS DE DE ACERO INOXIDABLE PARA PLANCHA

BOTELLA ESPECIAL PARA CREMAS PARA UNTAR  BOTELLA CON 3 BOQUILLAS

Codigo/Code ABM1 Codigo/Code ABM3 Codigo/Code ABM2
TAMANO PARA PLANCHA cODIGO > Capacidad: 590 ml > Capacidad: 946 ml > Capacidad: 1000 ml

> Fassungsvermdgen: 590 ml Fassungsvermdgen: 946 ml Fassungsvermdgen: 1000 ml

MASSI LANCH ODE

66 x39x 11 cm GECII2 & GGCIO2 ACP2

77 x47 x 15¢cm GGCIC4 ACP3

36x39x11cm GECIC3 » Recomendada para preparaciones espesas — » Recomendada para preparaciones liquidas
» Botella y tapon de pléstico alimentario : > Botella y tapdn de plastico alimentario
» Botella FIFO® 1 » Tapon con tres boquillas
» Vélvula de silicona > Botella graduada

BANDEJA XL PARA GOFRERA 90° - 180°

Codigo/Code APG2

> Boquillas especiales para cremas para untar

ubereitungen empfohlen

> Bandeja de tamaro XL para Kunststo
recuperar de forma 6ptima los
residuos de coccion. Mejor
proteccion de la superficie de
trabajo.

> Tope extraible, compatible con
todo tipo de gofreras (90° y 180°
- excepto las gofreras dobles y la
gofrera para hacer cucuruchos)

> Tamano: 350 x 260 x 256 mm

APARATO PARA FORMAR CUCURUCHOS

ilikon

Spezialausguss fur Aufstrich

——
f |
Codigo/Code ACG1 CESTA PARA HUEVOS | | -
> Cono y empufadura de plastico el und Griffe aus Plastik i
> Bandeja y base de acero inoxidable Pla € Codigo/Code APO1
> Cédigo de la empunadura del cono: Code o
ACG2 > Cesta de acero inoxidable
> Compatible con el cocedor de e
huevos Krampouz BECIE1 —
PORTACUCURUCHOS DE HELADO 7
s
Codigo/Code APC1
> Portacucuruchos de helado de Eistitenhalter aus Edelstahl
acero inoxidable L4 die Eistiiten
» 4 orificios para cucuruchos con un Durchmessel
diametro drza 40 mm o DELANTAL > 100% algodon 1\' 0 % Baum
, Tamanio: 325 x 125 x 145 mm MaBe: 325 x 125 x 145 mm > Medida del cuello ajustable Einstellbare
Codigo/Code ATC1
SOPORTE PARA GOFRES SUCETTE (PIRULETAS)
Codigo/Code APS3
> Soporte de acero inoxidable para alter Waffeln LlBROS
gofres Sucette (Piruleta) g = -
> 6 orificios para palitos ABH1,
digmetro de 20 mm
> Tamaro: 300 x 112 x 31 mm

n TITRES IDIOMA  CODIGO
"RACH DE

Les crépes et galettes FR ALR4
LOTE DE 500 PALITOS PARA HACER GOFRES PIRULETA Loscrtposotgattes  EN ALR41
Les crépes et galettes DE ALR42
Cédigo/Code ABH1 Aimer les crépes du monde FR ALR13
Les recettes a la plancha FR ALR11

> Madera de haya
Plancha Bretagne FR ALR12

> Tamafo: 130 x 19 x 2 mm
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CREPERAS /
CREPEGERATE

GOFRERAS / WAFFELEISEN

CONTACT GRILLS /
KONTAKTGRILLS

PLANCHAS y PARRILLAS /
PLANCHAS und GRILLS

CALENTADORES / GERATE
ZUM WARMHALTEN

PLANES DE TRABAJO /
ARBEITSFLACHEN

CARROS / SERVIERWAGEN

ACCESORIOS / ZUBEHOR

Krampouz

KRAMPOUZ SAS
Z.A. de Bel Air  F-29700 PLUGUFFAN
Tel. +33 (0)2 98 53 92 92 | Fax +33 (0)2 98 53 92 93
www.Krampouz.com

contact@krampouz.com

Puede encontrar los videos de demostracion en
nuestro canal de YouTube
Sie finden die Demofilme auf unserem Kanal

Al0159 - febrero 2019



